Menu « De L AUDEroe »

34 € Menu Entrée/Plat/Fromage ou Dessert

22€ Entrée/plat ou Plat/Dessert

Menit servi uwia\uemewt les Solrs du Mereredl au samedl & Le Dlmanche Midi

S S —

- Fole Gras de Canard Frangats, Chutney de
Frults de Satson (+6€)

- Mi-Cult de Thow, Tartare de Fralse, Petits Pols et Estragon
- ceuf Poché, Effiloché oe Pore de Lo Ferme « A La Crécia »,
Facon Meurette

- Ceviche de Dovade au Plment d'ESP&L&tt@ et Cltron Vert,
Taboulé de Savrasin aux Herbes Fratehes

CT >

- Filet de Llew Jaune (selon arrivage), Légumes Verts et Sauce Vierge
- volaille Fermiere, Algre Doux de Tomate Green Zebra,
Légumes d’été Confits
- Beeuf, Pomme oe Terve Nowvelle et Escargots, Jus au Cognac

A Sa—

- Assortiments de Fromages Fermler
-Criumble de Frults Rouges au Whisky Tourbé
- Douceur de Cltron, Chocolat Blane et Riz Soufflé
- Profiteroles Maison au Chocolat “Mont Chocolat” (Villard de Lans)



Fole Gros de conard Frangais Mi cult, Chutney de fruits de satson & Pain

ol ’Epic@s

Salade estiva

Agrumes, Carottes, Polvrons § Burvata

A La Carte

(+ &€ dans le menu de VAuberge)

le : Graviax de Truite Maitson, Fenoull, Tomates, Courgettes,

Tartare De Beeuf a Ultalienne (Pesto, Tomates Confites, Parmesan)

Frites MaLtson

Gratin de Ravioles Au Blew du Vercors

Coupe Glacte :

Dame Blanche (3 boules vantlle, Sauce Chocolat MaLlson,

Chantilly) g,50€
Dame Rouge (1 boule vanille, Fraise, Frambolse, coulls,
Chantilly) g,50€
Adfter Elght (2 boules Menthe Chocolat, Chantilly,
Get 2F) 9,00€
Bretonne (B Boules Caramel Beurve Salé, Coulls Caramel,
Cha I/\«JC/LLf,a, Brisures Palets Bretons) g,50€

Prix o la carte « Menu de L' Auberoe »

Entrée . 12€
Plat : 1Q€

bessert @ 9,50€

20,50€



